
9 kwietnia 2019  

10:00 otwarcie targów 

10:30 rozpoczęcie konkursu kulinarnego dla Profesjonalistów Gęsina w Restauracji. 

10:00 – 17:00 konferencja dla branży turystycznej i właścicieli obiektów noclegowych. 

Daj się odnaleźć turystom i zwiększ liczbę gości w Twoim obiekcie noclegowym. 

Zarejestruj się.   

12:00 – 14:00 szkolenie – Zarządzanie personelem w gastronomii w XXI wieku. 

Zmniejsz rotację, zwiększ obroty. Zarejestruj się.  

14:00 zakończenie konkursu Gęsina w Restauracji ogłoszenie wyników. 

17:00 zakończenie I dnia targów. 

 

10 kwietnia 2019 

10:00 otwarcie targów 

10:00 – 17:00 konferencja dla branży turystycznej i właścicieli obiektów noclegowych. 

Daj się odnaleźć turystom i zwiększ liczbę gości w Twoim obiekcie noclegowym. 

Zarejestruj się.   

12:00 – 14:00 szkolenie – Analiza Finansowa. Jakie czynniki należy monitorować, 

aby zarobić. Zarejestruj się.  

13:00 rozpoczęcie konkursu dla szkół gastronomicznych Drób na polskim stole. 

16:00 zakończenie konkursu Drób na polskim stole ogłoszenie wyników. 

17:00 zakończenie targów. 

 

 

https://bizneswturystyce-mazury.evenea.pl/?source=nocowanie_news&fbclid=IwAR1gZnj272heB2z7_QG8nqdpBplts8e3_VH575uBx5nE5JeExpWkfuZzV8o
https://www.v4b.pl/szkolenia/79-mazury-horeca-zarzadzanie-personelem-w-gastronomii-w-xxi-wieku-zmniejsz-rotacje-zwieksz-obroty.html
https://bizneswturystyce-mazury.evenea.pl/?source=nocowanie_news&fbclid=IwAR1gZnj272heB2z7_QG8nqdpBplts8e3_VH575uBx5nE5JeExpWkfuZzV8o
https://www.v4b.pl/szkolenia/80-mazury-horeca-analiza-finansowa-restauracji-jakie-czynniki-nalezy-monitorowac-aby-zarobic.html

